


    
  
		
    

	
		
		Schön, dass Sie da sind


 



Vloet - Ihr Handwerksteam der Back- und Konditorkunst!
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Bald bei Vloet Journal:

		halbes Brot Aufschlag nur für Halbierer


			
 



						1 & 2 Cent Stücke werden nicht angenommen

		
 



		Mwst. 19% kommt zurück, wir klären auf

		
 




			 Cafe Vloet Facebook
				

		
		 Cafe Vloet Instagram
			
 



	

			

		
						
					
				
				Meistens sind es die kleinen Dinge im Leben, die Großes bewirken. Mit minimalen Veränderungen setzen wir uns neue Ziele und entwickeln uns weiter... "coming soon" 

				Zu den Informationen
			

		

		
	
						
					
				
				Wir sind stolz darauf, dass wir uns 2023 verkleinert haben und einem Handwerk gerecht werden können. 

				Hier findet ihr uns
			

		

		
		
						
					
				
				Wir geben euch weiter die Chance unsere Brotvielfalt zu genießen, jedoch auf verschiedene Tage aufgeteilt. Dazu mehr im Brotkalender!

				Zum Brotkalender
			

		

		
		
						
					
				
				Unsere Sauerteige wurde mit viel Zeit & Liebe zum Leben erweckt. Back to the Roots sind langzeit Sauerteigbrote mit Fokus auf Verträglichkeit und natürlichen Zutaten.

				Zu Back to the Roots
			

		

			
 



		
			
		

		
 



		
			
Bewerten Sie uns!

			Kundenzufriedenheit ist uns wichtig. Wir versuchen ständig, uns zu verbessern und freuen uns, wenn Sie uns Ihr Feedback mitteilen könnten.

			Es wäre toll, wenn Sie sich kurz die Zeit nehmen, eine Bewertung bei Google zu schreiben, denn damit helfen Sie uns und auch anderen Kunden.

			Zur Google-Bewertung

		

		
	

			

	

	
	
	
	
		
		
		
		
		
						
					
					Neues Haupthaus

				Die meisten haben uns schon besucht - unser neues Haupthaus ist fertig geworden. Wir finden, das Ambiente lädt zum Verweilen mit leckeren belegtem Brötchen, Hausgemachtem Kuchenstück, mit Kaffee, Kakao oder Tee ein. Kommt einfach mal rein, genießt euren Aufenthalt bei uns auf der Basilikastraße in 47623 Kevelaer- wir freuen uns auf Euch.

				Fotos ansehen
			

		

		
		
		
		
		
		
		
						
					
					Unsere Story

				Was bereits in den 50er Jahren begann wurde 1961 richtig gestartet. Der Meisterbrief des 22 jährigen Paul Vloet legte den Grundstein für das Cafe Vloet.

				Zur Geschichte
			

		


		
						
					
					Unsere Einstellung

				Was uns auszeichnet sind unsere Mitarbeiter und die stetige Herausforderung zu bester Qualität. Mit vielen Auszeichnungen und hochwertigen Backwaren.

				Zur Philosophie
			

		

		
		
			
		Unsere Meisterstücke im Überblick
	
		Frisch für Sie hergestellt und mit Liebe gebacken

		
 



			

		
			
			zu den Brötchen

		

		
		
			
			langzeit Sauerteigbrot

		

		
		
			
			Vloet Basics

		

		
		
			
			Convinience

		

		
			
			zu den Teilchen

		

		
		
			
			zu den Kuchen

		

		
		
			In naher Zukunft werden wir auch zusätzlich noch unsere Kuchen, die Snacks und die Plätzchen in unserem Angebot präsentieren.

		

	



                

				
                
                    
	

	
		
			Kommt vorbei

			Haupthaus Kevelaer

			Basilikastrasse 56
47623 Kevelaer
  0 28 32 - 7 81 04

		


		
			Unsere Backwaren

			 	  Brötchen
	  Brot - Langzeit Sauerteig
	  Brot - Vloet Basics
	  Brot - Convenience
	  Teilchen
	  Kuchen

				
		

		
			Alles Vloet eben

			 	  Start
	  Cafe Vloet	  Geschichte
	  Philosophie
	  Unsere Filialen


	  Back to the Roots
	  Impressum
	  Datenschutz
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